Menu du 31 Mars au 6 AVRIL 2025

MIDI
Paté basque Seleels et Seleeiee Piémontaise Maqguereaux Coleslaw Te,rrlne o
tomates museau legumes
Roti de boeuf , . Escalope de Pilons de poulet | Blanquette de
Axoa de veau . Pavé de poisson . .
sauce poivre dinde © T TEE. U paprika porc
c s au jambon : S
Riz Frites/salade Ele slite Brocolis LegumAes Boulgour ala
piperade champétre tomate
Camembert Emmental Bleu
Gateau Basque Fraises Compote Riz au lait Salade de fruit | Creme caramel Paris Brest
SOIR
Pq’roge Potage tomates| Potage oignons| Potage céléri ngoge ,Pc?’roge Feieigs
cultivateur poireaux epinards paysanne
Filet de poisson (fhoux| fleu.rs a Vlennlo[s”e de Quiche lomaine ETEETEEIE Poélée ) Fewllg’re de
melniere a polonaise volaille campagnarde POIssoN
Salade Pates Salade Poireaux (sougsse,pd’r ' Salade
oignons)
Panel fromage Panel fromage Panel fromage | Panel fromage
Laitage Far pruneaux Laitage Fruit au Sirop Panacotta Compote Fruit




